
  

 
 

Разработка основных элементов системы менеджмента 

безопасности пищевой продукции согласно схеме 

сертификации FSSC 22000 ver 5.1 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 

Форма обучения: очная (дистанционная) 

 

Документ по окончании курса: Удостоверение о 

повышении квалификации 

Продолжительность обучения: 16 ч Категория слушателей: инженеры по качеству, 

инженеры по управлению качеством 

эксплуатации продукции предприятий, 

организаций, менеджеры по качеству, внутренние 

аудиторы. 

 

Стоимость: 14 000 рублей 

 

 

 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

Описание курса: Программа направлена на повышение профессионального уровня в рамках 

имеющейся квалификации в сфере разработки и внедрения системы менеджмента безопасности 

продукции в соответствии с требованиями технических регламентов и стандарта FSSC 22000 ver 5.1 
 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

УЧЕБНЫЙ ПЛАН 

дополнительной профессиональной программы (повышение квалификации) 

«Разработка основных элементов системы менеджмента безопасности пищевой продукции 

согласно схеме сертификации FSSC 22000 ver 5.1» 

(16 академических часов) 

 

№ 

п/п 
Наименование раздела 

Общее  

кол-во часов 
Форма контроля 

1. 

Общие понятия касательно подтверждения безопасности 

пищевой продукции при помощи схемы сертификации FSSC 

22000 ver 5.1. Преимущества схемы сертификации FSSC 22000 

ver 5.1.  

1 - 

2. 
Часть 1. Обзор схемы. Цель и структура схемы сертификации 

FSSC 22000 ver 5.1.  
2 - 

3. 

Часть 2. Требования к аудируемым организациям.  

Требования к аудиту для сертификации FSSC 22000 ver 5.1. 

Выбор подкатегории пищевой цепи.  

2 - 

4. 
Структура схемы сертификации FSSC 22000 ver 5.1. (подробный 

разбор). Дополнительные требования. 
2 - 

5. 

Содержание основных требований ISO 22000:2018. Пример 

изложения требований ISO 22000:2018 в документированной 

процедуре «Руководство по безопасности и качеству». 

4 - 

6. 

Часть 3. Требования к процессу сертификации. 

Часть 4. Требования к сертификационным органам. 

Часть 5. Требования к аккредитационным органам 

Часть 6. Требования к учебным организациям. Основные 

понятия. 

2 - 

7. 
Основные этапы подготовки к внедрению требований FSSC 

22000 ver 5.1. 
2 - 

 Итоговый контроль (итоговая аттестация) 1 зачет 

 Итого: 16  
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